
Allergenkennzeichnung (Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:
(15) Glutenhaltiges Getreide, (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch, (21) Milch, (22) Schalenfrüchte, (23) Sellerie,  

(24) Senf, (27) Weichtiere, (28) Schwefeldioxid und Sulfit

Liebe Gäste,
wir freuen uns, Sie recht herzlich in unserem Restaurant mit  

italienischem Ambiente begrüßen zu dürfen.  
Unsere Pizzen werden nach traditioneller italienischer Art 

frisch mit der Hand im Steinofen für Sie zubereitet.  
Bitte zögern Sie nicht, auch spezielle Essenswünsche zu äußern,  

die wir gerne bereit sind, so gut wie möglich zu erfüllen. 
Nutzen Sie für Ihre privaten oder geschäftlichen  

Feierlichkeiten auch unseren Partyservice! 
Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit!

Catering-Service
Ab 10 Personen

Bitte sprechen Sie uns an!

Jetzt Fan werden: facebook.com/bellavistawerder

Aperitivi - Aperitifs

Prosecco Valdo (28) 0,1 l 6,00
italienischer Sekt Spumanti

Mango Spritz (28) 0,2 l 9,00
italienischer Sekt mit Mango

Aperol1 Spritz 0,2 l 9,00
Prosecco (28), Aperol, Soda und Eiswürfel

Hugo 0,2 l 9,00
Prosecco (28), Holunderblütensirup1,11, Soda, Minze

Campari1 4 cl 9,00
mit Soda oder Orangensaft

Martini 5 cl 7,00
bianco, rosso, extra dry

Sherry (28) 5 cl 7,00
medium oder dry

Lillet Wild Berry 0,2 l 10,00
Hendrick´s Gin Tonic 4 cl 13,70
Hendrick´s Gin mit Tonic Water3

Limoncello Spritz 0,2 l 10,00
Prosecco (28), Limoncello1, Soda und Eiswürfel



Antipasti - Vorspeisen

Antipasto Misto (für 1 Person) 15,70
italienische Vorspeisenauswahl nach Art des Hauses

Mozzarella di Bufola con Basilico 12,00
Büffelmozzarella (21) mit frischen Tomaten & Basilikum

Insalata Frutti di Mare 17,50
hausgemachter Meeresfrüchtesalat4 (16,27) 

Carpaccio di Manzo su Rucola 15,70
hauchdünnes rohes Rinderfilet auf Rucola mit Grana Padano (21)  
und Zitronen-Vinaigrette

Vitello Tonnato  15,70
Kalbfleisch an Thunfischsauce (17,18,24) und Kapern (28)

Jakobsmuscheln (27) 2 Stück, gebraten, 16,70
mit Spinat und Steinpilzen, mit Grana Padano überbacken

Calamari della Casa 23,00
kleine Calamari (27) mit Olivenöl und Knoblauch

Bruschetta (15a) (4 Stück) 7,50

Carpaccio dello Chef 23,00
Rinder-Carpaccio, Vitello Tonnato und Mozzarella

Zuppe - Suppen

Zuppa di Fagioli con Pancetta 7,50
original italienische Bohnensuppe (23) mit Speck4

Minestrone di Verdura 7,50
hausgemachte Gemüsesuppe (23)

Crema di Pomodoro  7,50
Tomatencremesuppe (21,23)

Zuppa di Pesce  19,00
hausgemachte Fischfiletsuppe (18,23), frisch zubereitet
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Insalate - Salate (24,28)

Alle Salate werden mit Vinaigrette-Hausdressing serviert.

Insalata Grande Mista  10,00
großer gemischter Salat

Insalata Pomodoro con Cipolla 9,20
Tomatensalat mit Zwiebelringen

Insalata con Tonno  15,70
großer gemischter Salat mit Thunfisch (18),  
Zwiebeln & Ei (17)

Insalata Bella Vista  14,70
großer gem. Salat mit Fetakäse (21), 
getrockneten Tomaten,  
Peperoni und Oliven8,9

Chili-Mango-Chicken Salat 18,70
großer gem. Salat mit gegrillten Hähnchenbruststreifen  
mit Mango und Chili

Pollo - Hähnchengerichte

Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln, Gemüse  
und einem kleinen Salat serviert.

Pollo al Pepe 24,70
Hähnchenbrustfilet mit grüner Pfeffer-Rahmsauce (21)

Pollo alla Limone 24,70
Hähnchenbrustfilet in feiner Butter-Zitronensauce (21)  
und Apfelkapern

Per Bambini - Kindergerichte

Pizza Bambino 9,50
Pizza (15,21) mit Salami4,5,11

Spaghetti Pomodoro (15,17) 9,50
mit Tomatensauce



Pizze - Pizza (15)

Unsere Pizzen werden mit der Hand auf ca. ø 32 cm gebracht,  
frisch in unserem Steinofen gebacken und mit Tomaten & Mozzarella (21) belegt.

Focaccia della Casa 10,00
Pizzabrot mit frischen Tomaten und Grana Padano (21) 

Pizza Margherita 12,70
mit Mozzarella (21) und frischem Basilikum

Pizza Salami mit Salami4,5,11 13,00
Pizza Prosciutto mit gekochtem Vorderschinken4,5,11,16 13,50
Pizza Funghi mit frischen Champignons 13,00
Pizza Napoli mit Sardellen (18) und Oliven8,9 15,00
Pizza Hawaii  14,00
mit gekochtem Vorderschinken4,5,11,16 und Ananas

Pizza Capricciosa 14,70
mit Salami4,5,11, Champignons und Peperoni

Pizza Tres mit Salami4,5,11, 15,70
gek. Vorderschinken4,5,11,16, Peperoni (28) und Champignons

Pizza Caprese  14,70
mit frischen Tomaten, Mozzarellascheiben (21) & Basilikum

Pizza Speciale 17,00
mit original ital. pik. Salami4,5,11, Rucola & Grana Padano (21)

Pizza Rustica 16,70
mit original ital. Parmaschinken, Rucola & Grana Padano (21)

Pizza Quattro Stagioni 16,70
mit Salami4,5,11, Artischocken, Champignons und Oliven8,9

Pizza Vegetariana  13,70
mit frischen verschiedenen Gemüsen

Pizza Bella Vista 14,50
mit Mozzarella (21), Rucola, Cherrytomaten  
und Grana Padano (21)

Pizza Raffaello  16,70
mit Gorgonzola (21) und Blattspinat

Pizza Tonno e Cipolla  16,00
mit Thunfisch (18) & Zwiebeln

Pizza Frutti di Mare 19,70
mit frischen Meeresfrüchten (16,27) und Knoblauch

Pizza Scampi mit Garnelen (16) & Knoblauch 22,70
Pizza Salmone  19,70
mit Lachs (18) , Rucola & Creme fraîche (21)

Pizza 
nach Wunsch.
Wir beraten 
Sie gerne!
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Carne - Fleischgerichte

Unsere Fleischgerichte werden auf einem Lavastein-Grill zubereitet und mit 
Rosmarinkartoffeln und Gemüsen serviert.

Scaloppa Milanese 25,70
paniertes (15,17) Schnitzel vom Kalb

Scaloppina Sorrentina 27,70
Kalbsmedaillons mit Blattspinat und Mozzarella (21)  
überbacken, in Tomatensauce

Scaloppina ai Funghi 27,70
Kalbsmedaillons mit fr. Champignons in Sahnesauce (21)

Saltimbocca alla Romana 29,70
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken  
und Salbei in Weißweinsauce (28)

Bistecca alla Griglia  „Black Angus“ 31,70
fr. argentinisches Rumpsteak v. Grill mit Kräuterbutter (21)

Bistecca alla Pizzaiola “Original”   „Black Angus“ 33,70
frisches argent. Rumpsteak mit Oliven8,9 & Kapern (28)  
in pikanter Tomatensauce, dazu Spaghetti (15,17)

Filetto alla Griglia  „Black Angus“ 38,70
fr. saftiges argent. Rinderfilet v. Grill mit Kräuterbutter (21)

Filetto al Pepe verde „Black Angus“ 39,70
fr. saftiges argent. Rinderfilet mit grüner Pfeffer-Sahnesauce (21)

Filetto ai Porcini  „Black Angus“ 41,00
fr. saftiges argent. Rinderfilet mit gebratenen Steinpilzen  
in delikater Rahmsauce (21)

Filetto d’ Agnello al Barolo 33,70
Lammfilet saftig gegrillt in Barolo-Rotweinsauce (28)



Pesce - Fischgerichte

Alle Fischgerichte werden mit passender Beilage serviert.

Luccio al Vino bianco 24,70
Zanderfilet (18) mit Weißwein-Kräutersauce (28)

Luccio al Burro 24,70
Zanderfilet (18) in Butter (21) gebraten  
mit Mandelsplittern (22)

Salmone alla Griglia 27,70
frisches Lachsfilet (18) vom Grill  
mit Olivenöl und Knoblauch

Salmone alla Cardinale 29,00
gebratenes frisches Lachsfilet (18)   
in Hummer-Krabbensauce (16,21)

Dorade (18) 26,70
nach Art des Hauses mit Gemüse der Saison

Seezunge (18) alla Marinara 42,70
in Butter (21) gebraten mit Mandelsplittern (22)

Baby-Steinbutt (18) 39,00
nach Art des Hauses

Scampi alla Griglia 39,00
Großgarnelen (16) (6/8sw) vom Grill  
mit Olivenöl & Knoblauch

Scampi al Pepe 41,00
Großgarnelen (16) (6/8sw) mit grüner Pfeffersauce (21)

Bitte fragen Sie nach weiteren 
frischen Fischspezialitäten
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Pasta - Nudelgerichte (15,17)

Auf Wunsch erhalten Sie weitere Nudelgerichte. Wir beraten Sie gern.

Spaghetti al Pomodoro con Basilico 13,20
mit Cherrytomaten und frischem Basilikum

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino 13,20
mit Knoblauch, Peperoncini & Olivenöl, scharf

Spaghetti Bolognese 14,20
mit Tomaten-Hackfleischsauce12

Spaghetti Carbonara 13,20
mit ital. Speck & Ei (17), nach original italienischer Art

Linguine Porcini 19,20
mit Steinpilzen und Rinderfiletstreifen,  
garniert mit Rucola und Grana Padano

Penne all’ Arrabbiata 14,20
Penne mit schwarzen Oliven8,9 und Kapern (28)

in pikanter Tomatensauce

Penne Bella Vista 15,70
Penne mit Hähnchenbruststreifen und Champignons  
in Tomaten-Sahnesauce (21)

Tagliatelle al Salmone 19,70
Bandnudeln mit frischem Lachs (18)  
in leichter Hummersauce (16,21)

Tagliatelle Punte di Filetto 18,70
Bandnudeln mit Filetspitzen & Champignons  
in rosa Sauce (21)

Linguine ai Scampi 23,70
feine Bandnudeln mit Scampistücken (16) und Knoblauch  
in leichter Cherry-Tomatensauce

Lasagne Originale 16,00
hausgemachte italienische Lasagne  
mit Fleischragout (21)

Bitte beachten Sie auch unser Angebot an frischen, 
hausgemachten Nudelgerichten auf unserer Tafel.



Dolci - Dessert

Gelato Misto  9,00
3 Kugeln gemischtes Eis (21)

Zitronen-Mango-Soufflée 10,00

Panna Cotta 9,00
Sahnepudding (21)  mit Erdbeersauce

Cassata 9,00
ital. Eis (21) mit kandierten Früchten und Sahne14 (21)

Tiramisu (15,17,21) 9,00
hausgemacht nach ital. Art

Tartufo Affogato 9,00
Eistrüffel (21) mit Eierlikör (17,21)

Semifreddo 8,00
hausgemachtes, halbgefrorenes Eis (21,22)

Dessert Misto (15,17,21,22) p. P.  14,70
gemischte Dessertplatte 

So 
können Sie 

Ihr Dessert 
auch 

bekommen!

pro Pers.
14,70

1) mit Farbstoff, 2) koffeinhaltig, 3) chininhaltig, 4) mit Konservierungsstoffen, 5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit Süßungsmittel, 8) geschwärzt,  
9) geschwefelt, 11) mit Geschmacksverstärker, 12) hergestellt aus fein zerkleinertem Fleisch, 13) enthält eine Phenylalaninquelle,  

14) mit Stickoxydul, 16) gek. Formfleischvorderschinken aus Schulterteilen zusammengefügt, **) Frischfleischgewicht
Alle Preise in Euro inkl. MwSt und Service. Irrtümer und Druckfehler vorbehalten!   Abbildungen ähnlich.


